108 APRILE

~fino al 10 maggio

Gﬂ‘e’iﬂgi 2T, | / piemonte

TORINO: PROVINCE
A PALAZZO MADAMA d

SRR
W i i
.

aes Xy

LA RONDINE DI VINUM
VOLA SU ALBA b e
. S

16

Postes

- Contiene |.P.

| CAVALIERI D'ALERAMO '}/ 4
TRA PIEMONTE E LIGURIA }{

I D '3 \
s = - - «
® i i e 1

08

Diks 353,/2003 feonpin L, 27/02/2004 n° 46} art, 1, comfia’

MENSIEE - NUMERQ(#08. - Aprile 20

ICH SPRECHE DEUTSCH () | SPEAK ENGLISH €2




Paolo e Massimo Stella

di Costigliole d’Asti

iole d'Asti, giova rammentarlo, € il comune con

sione vificola del Piemonte e proba-

la maggiore este
hilmente a. In questa zona collinare compresa nel
2 breve distanza dalle Langhe, la viticol-
colari e non sl e certo sviluppata

Ce lo ha ricordato la piacevole conver-

n Giuseppe Stella, che con i figli Massimo e

Paolo guida I"'omonima
Azienda Agricola
Stella Giuseppe
di Stella Massimo

14055 Costigliole d'Asti (AT)

ra del terreno ed espo-

sizione sono fondamen

2 tali per produrre buon

la vino e noi abbiamo la

F:F:“])d'/ fortuna di possedere

tra le posizioni migliori”

() ad opera di Domenico Stella, viticoltore

ma anche apprezzato maestro di musica, I'attivitd man

tiene il connubio tra vino e

musica, preso a simbolo

delle sue nobili tradizion

contadine, Lo spirito del

fordatore e tramandato da

due vini di bella personalita,

una Barbera d'Asti Superi

ore affinata in botti da 500

Iitri per almeno 18 mesi ed

uno Chardonnay Piemonte

fermentato ed affinato in

barriques per circa 6 mesi.

Entrambi i vini sono stati

battezzati il Giaiet, sopran-

el dialetto locale indica una persona qual'era
Domenico, con i capelli biondo-rossicei.

ne della frazione Santa Margherita, si de-

Strada Bossola 8, dove ha sede

, trovandosi in pratica in

orgata con spettacolare colpo

io su un anfiteatro naturale di colline

vitate, dominato dall'imponente castello di

C sliole. La cantina, costruita da qualche

ampliata prossimamente

con uno scavo sotterraneo, e attrezzata

56

PIU VINO PER TUTTI

di Adriano Salvi

modernamente per effettuare l'intero ciclo produttivo,
dalla pigiadiraspatura soffice all'imbottigliamento, A
breve distanza, le abitazioni di Massimo e Paolo Stella,
quest'ultimo enologo che

segue con ottimi risultati il

percorso produttivo in can

tina dei vini, che rivelano una

gualita media di tutto ris-

petio. Una vecchia e grande

cascina padranale, in fase

di avanzata ristrutturazione,

completa guesto significativo

e tranquillo angolo agreste,

distante un paio di chilometri dal concentrico.

Sono state messe a dimora nuove barbatelle, destinate
ad aumentare la produzione, nei 12 ettari di proprieta
coltivati a Barbera, Dolcetto, Grignolino per i vitigni a
bacca nera, Cortese, Chardonnay e Moscato per quelli
a bacca bianca. Attualmente la famiglia Stella produce
circa 40.000 bottiglie ogni annata, destinate ad aumen-
tare con l'entrata in produzione di nuovi appezzamenti
dedicati alla Barbera, “regina" del territorio. Anche la
commercializzazione e gestita in proprio e trova canali
distributivi preferenziali nelle enoteche, ristoranti e vin-
erie, contando anche su una clientela fidelizzata di con-
sumatari privati ,che apprezzano da decenni questi vini,
da segnalare anche per 'ottimo rapporto prezzo/qualita.
Tutti prodotti da un solo vitigno al 100% , ricordiamo
gl altrr vini firmati Stella: Barbera d'Asti Superiore
“Bricco Fubine” - il vino del Maestro; Barbera d'Asti
“Stravisan"; Dolcetto Monferrato “Fubine”; Dolcetto
Monferrato “Rosa d'Oro”; Grignolino d'Asti “Sufragic”
e per | bianchi Chardonnay Piemonte “Cascina Stella” e
Cortese Piemonte “Camp d'Angel”. Bl




